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SECRETARIA DE MEDIO AMBIENTE
Y RECURSOS NATURALES

DECRETO por el que se reforman y adicionan diversas disposiciones de la Ley General de Pesca y Acuacultura
Sustentables.

Al margen un sello con el Escudo Nacional, que dice: Estados Unidos Mexicanos.- Presidencia
de la Republica.

FELIPE DE JESUS CALDERON HINOJOSA, Presidente de los Estados Unidos Mexicanos, a sus

habitantes sabed:
Que el Honorable Congreso de la Union, se ha servido dirigirme el siguiente
DECRETO
"EL CONGRESO GENERAL DE LOS ESTADOS UNIDOS MEXICANOS, DECRETA:

SE REFORMAN Y ADICIONAN DIVERSAS DISPOSICIONES DE LA LEY GENERAL DE PESCA Y ACUACULTURA

SUSTENTABLES.

Articulo Primero.- Se adiciona un nuevo Capitulo IV, denominado “Establecimientos Tipo Inspeccién
Federal de Recursos Pesqueros y Recursos Acuicolas”, con los articulos 119 BIS a 119 BIS 14, al Titulo
Décimo Primero “De la Sanidad, Inocuidad y Calidad”, de la Ley General de Pesca y Acuacultura

Sustentables, para quedar como sigue:
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CAPITULO IV

ESTABLECIMIENTOS TIPO INSPECCION FEDERAL DE
RECURSOS PESQUEROS Y RECURSOS ACUICOLAS

SECCION |
Disposiciones Generales
ARTICULO 119 Bis.- Para los efectos de este capitulo, se entiende por:

I. Buenas practicas pesqueras y acuicolas: Conjunto de procedimientos, actividades, condiciones
y controles que se establezcan en normas oficiales mexicanas y demas disposiciones juridicas que formule y
expida la Secretaria, aplicables desde el procesamiento primario hasta la puesta a disposicion del
consumidor, de recursos pesqueros y recursos acuicolas para consumo humano, en las unidades dedicadas a
la pesca o a la acuacultura y en los establecimientos Tipo Inspeccion Federal dedicados al procesamiento
primario de dichos recursos, con el objeto de disminuir los riesgos asociados a agentes fisicos, quimicos

o biolégicos que los contaminen durante en su captura, procesamiento primario o recoleccion.

Il. Buenas practicas de manufactura: Conjunto de procedimientos, actividades, condiciones y controles
de tipo general que se establezcan en normas oficiales mexicanas y demas disposiciones juridicas que
formule y expida la Secretaria, aplicables en los establecimientos Tipo Inspeccién Federal dedicados al
procesamiento primario de recursos pesqueros y recursos acuicolas para consumo humano, incluyendo
actividades de cortado, cocido, envasado, enlatado, refrigerado y congelado con el objeto de disminuir los

riesgos de contaminacion fisica, quimica o bioldgica.

Ill. Cadena de valor: El conjunto de elementos y agentes involucrados en los procesos productivos de los
recursos, partes y derivados de origen pesquero y acuicola para consumo humano, incluidos el
abastecimiento de equipo técnico, insumos productivos, el procesamiento primario, acopio, transformacion,

distribucién y comercializacion.

IV. Certificacion de buenas practicas: Procedimiento que inicia a peticion de parte y que concluye, de
ser procedente, con un certificado, mediante el cual el SENASICA o terceros acreditados en los términos
de las disposiciones federales sobre normalizacion, hace constar que un establecimiento Tipo Inspeccion
Federal dedicado al procesamiento primario de recursos, partes y derivados de origen pesquero y acuicola
para consumo humano, cumple con las buenas practicas pesqueras, acuicolas y de manufactura que le sean

aplicables.

V. Establecimientos Tipo Inspeccion Federal: Las instalaciones que comprenden las embarcaciones de
captura; los barcos-fabrica; las zonas de producciéon de maricultura, las granjas acuicolas y los demas
establecimientos en donde se capturan, extraen, recolectan, siembran, producen, crian, engordan,
acondicionan, procesan, cortan, cuecen, envasan, empacan, refrigeran, congelan o industrializan recursos,
partes y derivados de origen pesquero y acuicola para consumo humano, con fines de transporte y venta en el
pais o para exportacion, y que estan sujetas a regulaciéon de la Secretaria en coordinacion con la Secretaria

de Salud, conforme a sus respectivos &mbitos de competencia y cuya certificacion es a peticién de parte.

VI. Procesamiento primario: Las actividades de captura, extraccion, recoleccion, produccion, siembra,
crianza, estabulacion, depuracion, cortado, envasado, empacado, refrigerado, congelado, transporte y/o

industrializacion, de recursos, partes y derivados de origen pesquero o acuicola, para consumo humano.
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VII. Trazabilidad: Conjunto de actividades técnicas y administrativas sistematizadas determinadas por la
Secretaria que permiten registrar los procesos relacionados con la captura, extraccién, cultivo, recoleccion,
crianza, engorda, reproduccion, cortado, cocido, envasado, enlatado, empacado, refrigerado, congelado,
transportado, industrializado, distribuido o importado de recursos, partes y derivados de origen pesquero o
acuicola; asi como aquellas tendientes a registrar la aplicacion de los productos quimicos, farmacéuticos,
biologicos y alimenticios para uso en especies acuaticas o para consumo de éstas, desde su origen hasta su
destino, a través de una o varias etapas especificadas de su produccién, transformacion y distribucion,
identificando en cada etapa su ubicacion espacial y en su caso los factores de riesgo de sanidad acuicola y de
contaminacion que pueden estar presentes en cada una de las actividades.

VIII. TIF: Abreviatura referente a establecimientos Tipo Inspeccion Federal y al simbolo que acredita la
certificacion correspondiente a este tipo de instalaciones, misma que podra utilizarse, previo cumplimiento de
las disposiciones de esta Ley, en dichos establecimientos y recursos, partes y derivados de origen pesquero y
acuicola para consumo humano, para garantizar su inocuidad.

ARTICULO 119 Bis 1.- Para los efectos de este capitulo, son atribuciones de la Secretaria:

I. Determinar y establecer las medidas y criterios aplicables en materia de buenas practicas que habran de
aplicarse en la produccion primaria y el procesamiento primario de recursos, partes y derivados de origen
pesquero y acuicola para consumo humano en establecimientos TIF, para reducir los contaminantes o riesgos
que puedan estar presentes en éstos; asi como aquellas medidas y criterios que conforme al principio de
reciprocidad sean necesarios para reconocer las buenas practicas equivalentes que apliquen otros paises
para el caso de recursos pesqueros y recursos acuicolas para consumo humano que se destinen al comercio
exterior;

Il. Regular y certificar por si o0 mediante terceros, la aplicacion de buenas practicas pesqueras, acuicolas y
de manufactura en unidades dedicadas a la pesca o0 a la acuacultura y en establecimientos TIF dedicados al
procesamiento primario de recursos, partes y derivados de origen pesquero y acuicola para consumo
humano; asi como revocar los certificados emitidos, por las causas que se establecen en esta Ley;

Ill. Expedir normas oficiales mexicanas y otras disposiciones en materia de sanidad e inocuidad pesquera
y acuicola, y de buenas practicas pesqueras, acuicolas y de manufactura, aplicables a unidades dedicadas a
la pesca o a la acuacultura y a establecimientos TIF dedicados al procesamiento de recursos, partes y
derivados de origen pesquero y acuicola para consumo humano;

IV. Verificar e inspeccionar la aplicacion de buenas practicas en establecimientos TIF dedicados al
procesamiento de recursos, partes y derivados de origen pesquero y acuicola para consumo humano, asi
como de las actividades de sanidad e inocuidad pesquera y acuicola relacionadas directa o indirectamente
con la produccién y procesamiento primario de dichos recursos, partes y derivados, y

V. Fomentar y establecer los programas destinados a la prevencion y control de contaminantes, a través
de esquemas de buenas préacticas pesqueras y acuicolas y buenas practicas de manufactura en las unidades
dedicadas a la pesca y la acuacultura y en los establecimientos TIF dedicados al procesamiento primario de
recursos, partes y derivados de origen pesquero y acuicola destinados a integrarse a la cadena alimenticia
para consumo humano.

Las atribuciones y facultades previstas en este articulo seran realizadas y ejercidas por la Secretaria a
través del SENASICA. Lo anterior, sin perjuicio de las atribuciones y facultades que le corresponden a la
Secretaria de Salud en materia de control sanitario de productos y servicios, cuyo ejercicio se realizara por
dicha Secretaria conforme a las disposiciones de salubridad general.
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SECCION 1l
De los Establecimientos TIF

ARTICULO 119 Bis 2.- El SENASICA certificara a peticion de parte, previo cumplimiento de las
disposiciones de esta Ley y demas que de ella emanen, la instalacion y funcionamiento de establecimientos
Tipo Inspeccién Federal dedicados al procesamiento primario de recursos, partes y derivados de origen

pesquero y acuicola para consumo humano.

ARTICULO 119 Bis 3.- Los establecimientos referidos en el articulo anterior utilizaran la denominacion
Tipo Inspeccién Federal o su abreviatura TIF de acuerdo a lo dispuesto por normas oficiales mexicanas y
demas disposiciones juridicas que se emitan conforme a este capitulo, como simbolo de calidad
higiénico-sanitaria de los recursos pesqueros y recursos acuicolas, cuando sus instalaciones, equipo y
proceso productivo se ajusten a las disposiciones de sanidad e inocuidad pesquera y acuicola, y de buenas
practicas pesqueras, acuicolas y de manufactura, y esta condicion esté certificada por el SENASICA o por
organismos de certificacion acreditados en los términos de las disposiciones federales aplicables en materia

de normalizacion.

ARTICULO 119 Bis 4.- Los establecimientos TIF deberan contar con responsables autorizados por el
SENASICA que realicen la inspeccion o verificacion en tal nimero que garantice su eficiencia. Los
establecimientos autorizados para exportar recursos, partes y derivados de origen pesquero y acuicola para
consumo humano, deberan contar con dichos responsables si el SENASICA lo determina o el pais importador

lo requiere.

Asimismo dichos establecimientos deberan tener a su servicio durante las horas laborables, cuando
menos un responsable autorizado por el SENASICA para fines de control de vigilancia epidemioldgica, y otras

medidas sanitarias, de inocuidad y de buenas préacticas pesqueras, acuicolas y de manufactura.

ARTICULO 119 Bis 5.- La certificacion TIF tendra validez y surtira sus efectos en toda la Republica. Los
establecimientos que cuenten con dicha certificacién y denominacién no seran objeto de inspeccion y resello

por autoridad diversa, en la materia que regula el presente capitulo.

ARTICULO 119 Bis 6.- EIl SENASICA promovera que los establecimientos de procesamiento primario de
recursos, partes y derivados de origen pesquero y acuicola obtengan la denominacion TIF, previo
cumplimiento de las disposiciones de esta Ley, de las normas oficiales mexicanas que de ella deriven y
demas disposiciones que emita el propio SENASICA en materia de sanidad e inocuidad pesquera y acuicola

y buenas practicas aplicables a dichos recursos.

ARTICULO 119 Bis 7.- Los propietarios o poseedores de los establecimientos TIF, estaran obligados a
proporcionar las facilidades necesarias para que el SENASICA o terceros acreditados, segun corresponda,

lleven a cabo su inspeccion, verificacion o certificacion.

ARTICULO 119 Bis 8.- La certificacion, verificacion, dictamenes de prueba o evaluacion de la conformidad
de las normas oficiales mexicanas y demas disposiciones juridicas en materia TIF las realizara el SENASICA
a iniciativa propia o a peticion del interesado, pudiendo hacerlo directamente o a través de organismos de
certificacion, unidades de verificacion o laboratorios de pruebas acreditados en los términos de las

disposiciones aplicables.
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SECCION Il
De la Trazabilidad

ARTICULO 119 Bis 9.- La Secretaria establecera las bases para la implementacion de sistemas de
trazabilidad de recursos, partes y derivados de origen pesquero o acuicola, para consumo humano, desde su
origen hasta su destino. Los sistemas seran coordinados, supervisados y vigilados por la propia Secretaria, a
través del SENASICA.

La Secretaria, mediante normas oficiales mexicanas y demas disposiciones juridicas, definira los sistemas

de trazabilidad aplicables a los recursos a que se refiere este capitulo.

ARTICULO 119 Bis 10.- Los agentes involucrados en cada eslabéon de la cadena de valor, deberan
implementar y mantener un sistema de trazabilidad documentado en las etapas que le correspondan, en
términos de lo establecido en las normas oficiales mexicanas y demés disposiciones juridicas que emita la

Secretaria para tal efecto.

ARTICULO 119 Bis 11.- Los sistemas de trazabilidad de recursos, partes y derivados de origen pesquero
o0 acuicola para consumo humano, sean nacionales o importados, garantizaran el rastreo en toda la cadena de

su procesamiento primario y se debera contar con la relacion de proveedores y distribuidores o clientes.

ARTICULO 119 Bis 12.- Los agentes involucrados deberan notificar a la Secretaria cuando sospechen
gue alguno de los recursos, partes y derivados de origen pesquero o acuicola, para consumo humano, que
han capturado, extraido, recolectado, producido, criado, cortado, cocido, envasado, empacado, refrigerado,
congelado, transportado, industrializado, distribuido o importado no cumplen con las disposiciones de buenas
practicas pesqueras o acuicolas o de manufactura. De ser procedente, la Secretaria ordenara de inmediato su

retiro del mercado y, en su caso, dispondra las medidas sanitarias que correspondan.

Cuando las mercancias sean retiradas del mercado, se informara a los consumidores de las razones de

este retiro.

ARTICULO 119 Bis 13.- Sera parte del sistema de trazabilidad de los recursos, partes y derivados de
origen pesquero o acuicola, para consumo humano, nacionales, de importacion o exportacién regulados por
este capitulo y de acuerdo a lo establecido en normas oficiales mexicanas y demas disposiciones juridicas
gue expida la Secretaria, la informacion que defina respecto de dichos recursos, partes y derivados, entre

otros aspectos:
I. El origen;
Il. La procedencia;
I1l. El destino;
IV. El lote;

V. La fecha de produccion, la fecha de empaque, proceso o elaboracion, caducidad o fecha de consumo

preferente, y
VI. La identificacién individual o en grupo de acuerdo al producto en especifico.

ARTICULO 119 Bis 14.- Para efectos de trazabilidad, las normas oficiales mexicanas y demas
disposiciones juridicas relativas a buenas practicas pesqueras, acuicolas y de manufactura que expida la
Secretaria, estableceran los requisitos que deberan contener las etiquetas de los recursos, partes y derivados

de origen pesquero o acuicola, para consumo humano.



50 (Primera Seccion) DIARIO OFICIAL Miércoles 30 de mayo de 2012

ARTICULO SEGUNDO.- Se reforma el Articulo 134, y se adiciona una nueva fraccion Il y un Gltimo
parrafo al Articulo 139, ambos de la Ley General de Pesca y Acuacultura Sustentables, para quedar como
sigue:

ARTICULO 134.- En materia de sanidad de especies acuicolas y de inocuidad y calidad de recursos
pesqueros y recursos acuicolas, incluyendo los establecimientos TIF a que se refiere la presente Ley, el
SENASICA, ademas de aplicar cualquiera de las sanciones a que se refieren las fracciones I, Il y V del
articulo anterior, podra suspender o revocar los certificados correspondientes, previo el cumplimiento a la
garantia de audiencia de acuerdo a lo establecido en las disposiciones relativas y aplicables de la Ley Federal
de Procedimiento Administrativo y demas disposiciones vigentes en materia de normalizacion.

ARTICULO 139.- La imposicién de las sanciones de clausura temporal o definitiva, parcial o total de la
instalacion o instalaciones en las que se hayan cometido las infracciones, se aplicara cuando:

I. Se cause dafio a las especies acuicolas y pesqueras 0 a los ecosistemas en que dichas especies se
encuentran;

Il. El infractor no hubiere cumplido en los plazos y condiciones impuestas por la Secretaria, con las
medidas de seguridad o de urgente aplicacion establecidas en la presente Ley, su reglamento o normas
oficiales, y

Ill. Se generen riesgos de contaminacion de recursos, partes y derivados de origen pesquero y acuicola
para consumo humano, 0 se contaminen, por accidon o por omision, y puedan poner en riesgo o afectar la
salud de las personas, siempre y cuando dichos incidentes sean comprobados mediante las pruebas de
laboratorio y demés procedimientos previstos en las normas aplicables.

En los casos en que se imponga como sancién la clausura temporal, la Secretaria debera indicar al
infractor las medidas correctivas y acciones que debe llevar a cabo para subsanar las irregularidades que
motivaron dicha sancion, asi como los plazos para su realizacion.

La clausura que imponga la Secretaria sera definitiva y total, en caso de que los riesgos o afectaciones a
que se refiere la fraccion Il del presente articulo se causen por o se generen en establecimientos TIF
regulados por esta Ley.

TRANSITORIOS

PRIMERO.- El presente decreto entrara en vigor al dia siguiente al de su publicacién en el Diario Oficial
de la Federacion.

SEGUNDO.- Para la debida instrumentacion del presente Decreto, el Ejecutivo Federal instruird a las
Secretarias de Agricultura, Ganaderia, Desarrollo Rural, Pesca y Alimentacion y de Salud a efecto de que, en
un plazo no mayor a 90 dias, suscriban las bases de coordinacion que determinaran el ejercicio de las
atribuciones que, en materia de inspeccion y vigilancia de la calidad, sanidad e inocuidad de los recursos,
partes y derivados de origen pesquero y acuicola, les confieren la Ley General de Pesca y Acuacultura
Sustentables; la Ley General de Salud y las demas disposiciones aplicables.

México, D.F., a 17 de abril de 2012.- Dip. Guadalupe Acosta Naranjo, Presidente.- Sen. José Gonzalez
Morfin, Presidente.- Dip. Mariano Quihuis Fragoso, Secretario.- Sen. Ludivina Menchaca Castellanos,
Secretaria.- Rubricas."”

En cumplimiento de lo dispuesto por la fraccion | del Articulo 89 de la Constitucion Politica de los Estados
Unidos Mexicanos, y para su debida publicacién y observancia, expido el presente Decreto en la Residencia
del Poder Ejecutivo Federal, en la Ciudad de México, Distrito Federal, a veintinueve de mayo de dos mil doce.-
Felipe de Jesus Calderon Hinojosa.- Rubrica.- El Secretario de Gobernacion, Alejandro Alfonso Poiré
Romero.- Ruabrica.



